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In der Schweiz essen viele Leute gerne Käse, viel Käse. Darüber bin ich glücklich. Nicht nur 
Emmentaler, wir haben heute ein reichhaltiges Angebot an wundervollen Kreationen. Hat ein 
Kulturwechsel stattgefunden? Ist doch nicht möglich, alte Traditionen zu durchbrechen. 
 
Doch! Jemand hat mit einer neuen Käse-Gourmet-Kultur unsere Essensgewohnheiten verändert. 
Von heute auf morgen? Nein, seit bald drei Jahrzehnten, mit grosser Liebe zum Schweizer Käse, 
mit hervorragenden Kenntnissen der Trends, des Marktes und mit absoluter Beharrlichkeit. Ist’s 
ein Bauer, ist’s ein Käser oder ein Gastronom? Nein, ein Lehrer und absoluter Käsefan.  
 
Er heisst: Maître Fromager  Rolf Beeler,  aus dem aargauischen Nesselnbach. 
 
Noch Fragen meine Damen und Herren? Nein, die Antworten sind spannender. 
 
Rolf Beeler  versteht den Käse. Rolf Beeler  ist eine Marke. Er gibt dem Käse das Profil von 
seiner Überzeugung. Diese ist einzigartig und nicht austauschbar. Die Konsumenten 
identifizieren sich durch den Gaumen oder im Herzen und freuen sich. 
 
Auch wir Schweizer Bauern identifizieren uns für gesunde Lebensmittel, naturnah und 
tierwohlgerecht produziert. Wir wollen uns mit der Produktion abheben. Das genügt aber nicht. 
Es braucht ständige Innovation, die hochwertigen Produkte, wie Rohmilchkäse zu verbessern, die 
Gourmet Trends zu erkennen oder sie zu bestimmen. Mut für Neues. 
 
Maître Fromager  Rolf Beeler, Sie werden heute mit dem Mutmacherpreis geehrt. 
 
Weil es Mut macht, wenn einer für jahrzehntelanges, beharrliches Engagement mit Erfolg 
belohnt wird. 
Diesen Erfolg teilen Sie mit den Beteiligten der Wertschöpfungskette: den Bauern, den Käsern, 
den Konsumenten und den Gourmetfreunden. Aber auch mit allen, die Sie persönlich unterstützt 
haben. 
Rolf Beeler holt in seinen Kellern aus dem Rohmilchkäse immer nur das Allerbeste heraus. Seine 
mit Ehrgeiz und Liebe gepflegten Spezialitäten sind zur Top-Ten der Käse-Weltrangliste 
geworden. Letztes Jahr hat der amerikanische Käse-Doyen, Max Calmen, in seinem neuen Buch  
„Cheese – a connaisseurs guide to the world’s best“ 186 Käse benotet. Von den besten 30 tragen 
17 die Identität von Maître Fromager, Rolf Beeler aus der Schweiz. 
 
Rolf Beeler  ist ein Förderer des Schweizer Käses. Er gibt sein Wissen auch weiter. Viele neue, 
innovative Spezialitäten entstammen seiner Idee. Sie kennen doch alle den Höhlengereiften 
Emmentaler. 
 
Rolf Beeler: Sie haben sich in einem nur langsam öffnenden Markt durchgesetzt und 
ausserordentliches geleistet. Für ihr grosses Engagement und ihre erfolgreiche Kreativität, 
während bald 30 Jahren, freue ich mich, ihnen den Salz und Pfeffer Mutmacherpreis von 10 
Tausend Franken überreichen zu dürfen.  
Rolf Beeler, herzliche Gratulation! 


